b
i
i

Eurépai Unio
Eurépai Szocialis
) Alap

Projekt neve: MAGYA[{ORSZAG g AV S
A helyi identitas és kohézio erdsitése KORMANYA SEEERIETES A SOVUBE

Kald telepiilésen
SZECHENYI @
/

IITE ol

Projekt azonositészama:
TOP-5.3.1-16-VS1-2018-00008

KALD KOZOSSEGI TEVEKENYSEGENEK TORTENETI
FELTARASA

SARVARI MAGYAR KIRALYI TEJGAZDASAGI SZAKISKOLA
KALD-PUSZTALANC



SARVARI MAGYAR KIRALYI TEJGAZDASAGI

SZAKISKOLA KALD - PUSZTALANC

Készitette: Csagolyné Matics Edit



Volt egyszer egy tejgazdasagi szakiskola Pusztalancon!

Hogy csak volt, arr6l nem mi — most é16 kaldiak — tehetiink, de arrdl igen,
ha teljesen feledésbe meriil. Kozel 40 évig idejartak egész Magyarorszagrol
(1918-ig a régi Nagy-Magyarorszagrol) tejgazdasagi szakismereteket
tanulni.

Kald neve ismert volt, koszonhetjiik ezt II1. Lajos bajor kiralyi
fohercegnek, mivel az allam a legalkalmasabbnak latta egy olyan helyen
létesiteni a szakiskolat, ahol rendelkezésre allnak a tej termeléséhez és
feldolgozasahoz sziikséges épiiletek és berendezések. Igy esett a valasztas
Lajos bajor kiralyi foherceg és Estei Maria Terézia Dorottya fohercegné
(ha valaki még nem tudna: a Trézia- forrast rola nevezték el. Nagyon
szerette a Farkas erdét.) lancpusztai majorjara.

Dokumentum nagyon kevés maradt az iskola utan:
- A Centenariumi évkonyv Csermajorbol, amit a rendelkezésemre
bocsajtottak. Miutan az iskola ott is megsziint, minden veszendébe ment.

- Nagyon sokat segitett a Vas Megyei Levéltarbol Pal Ferenc levéltarnok ur.
Attanulmanyozhattuk a férjemmel két évtized anyakonyvét, ezen kiviil a
korabeli sajtonak a szakiskolaval foglalkozé cikkeit.

Az, hogy én miért kezdtem el ezzel a témaval foglalkozni, nagyon
egyszeril.

Kaldi vagyok és szeretem a sziilofalumat. Annyi mindent meg kellene még
orokiteniink az utédainknak.

En most Pusztalanc térténetébél csak az iskolaval foglalkoztam.

De Pusztalanc nemcsak ennyi. Most még elég sok tanu él a faluban!
Valaki hozzakezdhetne a feldolgozasahoz, mert par évtized miilva talan
mar a kaldiak sem tudjak majd, hogy milyen élet volt ott.

Ez vonatkozik Tacskand pusztiara, Szita-majorra, Jozsef-majorra és
a temetore is.

A bevezet6 irasakor kaptam a szomori hirt Szab6 Imre Atyarol!
Mikor utoljara Kaldon volt, engedélyt kértem Tole, hogy meglatogassam
Koszegen, és akkor sokat mesél nekem a falunk multjarol. Ha ezt csak
sejtem is - mindent félre téve — mar masnap indultam volna!

Elment egy csodalatos tanunk!

Ha még szeretnénk valamit megmenteni, akkor: Ebreszto !!



Nagy szeretettel készitettem ezt az értékmentést, hogy milyen sikerrel,
az mar nem rajtam mulik. Az elbiralastol fiiggetleniil tervezek egy mélyre-
hatobb munkat ebben a témaban, de kicsit késobb.

Elkoszonok Toled Pusztalanci Szakiskola! Sok idot toltottiink egyiitt.
Remélem, hogy jo kezekbe keriilsz!

Kald, 2018. marcius 17. ..
Congpbpe. kg Toik
Csagolyné Matics Edit



A siarvari m. ki tejgazdasagi szakiskola

:"mczpus‘:.l: . . Iald (Vas m.)

Lajos bajor kiralyi féherceg
(1845-1921)

Estei Maria Dorottya f6hercegné
(1849-1919)



Miniszteri korrendelet

Megjelent a ZALAMEGYE hetilap 1890. augusztus 10-i szamaban.

Sarvarott egy allando tejszakiskola targyaban a foldmiiveléstigyi m. kir.
miniszter a kovetkezo korrendeletet bocsatotta ki:

,» A marhatartas €s marhatenyésztés jovedelmez06 voltat biztosito
mezOgazdasagi agak kozott mindinkabb fontos szerep jut a tejgazdasagnak.

Mig azel6tt ezen ag foleg csak a nagybirtokosok altal tizetett, addig ma egyes
vidékek kozép —és kisbirtokosainal is tért kezd hoditani. Ugyszintén, mig
azelott csak a varosok kozvetlen vidékét tartottak tejgazdasag miivelésére
alkalmasaknak, addig ma mar a forgalomtol teljesen félre es6 helyeken, s6t
magas hegyvidékeken is szamos tejgazdasagi telepet taldlunk, melyekben ugyan
a tej csekélyebb arban értékesittetik, mint ott, hol az kézvetlen fogyasztasra
adatik el, de sajt és vaj készités utjan a tejgazdasag mégis a legeloknek, valamint
a termesztett takarmanynak oly értékesitését nyujtja, mely az ily viszonyok
ko6zott més marhatartdsi mod éltal nyujtani szokott jovedelmet tetemesen
feliilmulja.

A mezbgazdasagnak alig van 4ga, mely oly gyors pénzforgalmat hozna létre.
Alig van 4g, mely a tejgazdasdghoz hasonléan a vele foglalkozo gazdakat
ugyszolvan egész éven at egyenletesen juttatna jovedelemhez, mert a t6bbi
gazdasagi termény csak az év bizonyos idészakéaban képes jovedelmet
biztositani.

De eltekintve ettdl, a tejgazdasag felkarolasat a takarmany nemtiek
kiterjedtebb mivelése €s a fokozodott tragya termelés is nyomban szokta
kovetni, melynek kdvetkeztében foldjeink mindsége és termOképessége is
fokozatosan emelkedik €s egész gazdaségi {izemiink az okszer(iség utjara jut.

A tejgazdasag ezen feliilmulhatatlan elonyei miatt, nyugati szomszédainknal, a
mezogazdasagi haladasban ezen agnak jut a vezér szerep.

De nalunk is az utébbi években a tejgazdasag szamba vehetd tért hoditott. Ma
mar 18 nagyobb tejszOvetkezetiink van, melyekben 400 gazdanak 8000 darabbol
allo tehénallomanyainak teje kozosen értékesittetik, s a szovetkezeti tagoknak
évenkeént dsszesen 3/4 milli6 forint tej utani jévedelmet biztosit.

Ezen villalatok éltal 24 varmegyében lett ezen fontos jovedelmezdségi ag
felkarolasara az alap lefektetve, s az orszag mezogazdasaganak érdekében
kivanatos, hogy ezen gazdasagi 4g még nagyobb elterjedést nyerjen.

Hogy ez lehet6leg konnyen keresztiil vihetd legyen, és minthogy az egyes
foglalkozasoknal annal biztosabb a siker, minél alaposabb és elterjedtebb a
megfeleld szakértelem, -- e célbol az orszagban a tejgazdasagi szakoktatast
szervezni kivanom.



Miniszteri korrendelet -- folytatas az el5z6 oldalrél

A tejgazdasagban harom féle szakegyénekre lévén sziikség, t. i.:
1. tehenesekre
2. kezel6 személyzetre (tej, sajt és vajkezelok)
3. lizletvezetOkre

azok kiképeztetése kovetkezoleg terveztetik:

1. Tehenesek: illetdleg tigyes €s megbizhato istallo személyzet kiképeztetése,
kik jol tudnak fejni és marhak takarményozasaban és gondozasaban, az
elléskor és baleseteknél nyujtand6 segédkezésben, tovabba a beteg allatok
apolasaban jartasak legyenek.

E célbol évenként 12 uradalmi tehenészetben alkalom fog nyujtatni, hogy egy
évi gyakorlatra oda kiildend6 cselédek ezen ido alatt, a fentebbi aranyban
gyakorlatilag alaposan kiképeztessenek.

2. Sarvarott, illetéleg Lajos bajor kiralyi herceg sarvari uradalmanak ,,L.anc”
majorjaban f.€. augusztus hé 15-én egy allando tejgazdasagi szakiskola nyilik
meg, hol a kezelo személyzet és az tizletvezetok, kiillon-kiilon félévi
tanfolyamban Ugy gyakorlatilag, mint elméletileg kifognak képeztetni.

A kezelo személyzet kiképeztetésére azon cél lett kitlizve, hogy a kezelok
képesek legyenek nem csak a tej kezelésénél és a termékek eldallitasanal, hanem
mar a tehenek gondozasatol és fejésétol kezdve is minden, a tejgazdasidgban
elofordulé munkat tokéletesen végezni, foleg pedig, hogy a gyakorlati
kézfogasok elsajatitasan kiviil elméletileg is annyira behatoljanak a
tejgazdaségi lizlet egyes mozzanataiba, hogy legkiilonb6zobb viszonyok koézott
is képesek legyenek kivald és folyton egyforma mindségl termékeket eldallitani.

A tejgazdasagi lizletvezet6i tanfolyam 4ltal birtokosoknak, bérléknek és
gazdatiszteknek alkalom nyujtatik arra, hogy a tejgazdaségi tizletben alapos
ismereteket szerezzenek, Gigy hogy az altaluk vezetett gazdasagban egy
tejgazdasagi lizletet vinni képesek legyenek.

Ezen utobbi tanfolyamban egyszersmind alkalom nyujtatik oly
szakegyéneknek kiképezésére is, kik magukat teljesen a tejgazdasagi palyanak
kivanjak szentelni, kik majdan , mint nagyobb szévetkezetek, vagy egyéb
nagyobb tejgazdasagi vallalatok vezetdi, idével esetleg, mint a tejgazdasagi
vandortanitok talalandnak alkalmazast.

a.) Az iskolaban az oktatast az igazgat6, az uradalmi allatorvos, sajtmester €s
uradalmi fétehenes nyajtjak.



Miniszteri korrendelet -- folytatas az el6z6 oldalrol

b.) A gyakorlati oktatasra rendelkezésre alland:
-- Az uradalomnak 75 db tehénbdl 4116 tehenészete,
Tovabba: a tej hulladékok értékesitésére sertés hizlalds,
a lefolozott tej értékesitésére pedig borju hizlalas.
-- A tej feldolgozasara berendezett sajt €s vaj telep, a hozza tartozo kezelési,
érlelési €s pince helyiségekkel.
-- A tejgazdasagi gépek és eszk6zok minta gyiijteménye.

c.) A tanfolyam kezdddik f. évi augusztus 15-én és végzddik ugyanazon év
december 22-én.

d.) Felvételre kozvetleniil a sarvari m. kir. szakiskola igazgatosaganal lehet
jenetkezni.

e.) Kik allami 6szténdijat kivannak elnyerni, azok sajat keziileg irt
folyamodvanyaikat a foldmiivelési minisztériumhoz cimezve f. év
augusztus hé 10-éig az iskola igazgatdsagéanal Sarvérott kotelesek
benyujtani.

f.) A felvételi kellékek:

I. A kezel6i tanfolyamra:

. A 17 évet betoltott kor.

2. Elemi iskola végzettségérdl bizonyitvany.

3. Magyar nyelvnek szoban ¢€s irasban a gyakorlati €let sziikségletének
megfeleldleg birasa.

4. Orvosi bizonyitvany, hogy a névendék €p, erds €s a gyakorlati

munkalatok végzeésére megkivantatoé testalkattal bir.

. K6zségi bizonyitvany eddigi erkdlcsi magaviseletiikrol.

6. Kiskorusag esetén sziil6i vagy gyami beleegyezés, hogy a névendék a
szakiskolat a tanfolyam tartama alatt nem fogja elhagyni.

7. Esetleges eddigi tejgazdasagi alkalmaztatasarol bizonyitvany.

8. Oly novendékek, kik 6sztondijért folyamodnak a fenti kellékeken
kiviil feltétleniil kotelesek bizonyitvannyal kimutatni, hogy egy évig
mar tehenészetben alkalmazva voltak.
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Miniszteri korrendelet -- folytatis az el6z6 oldalrol

[1. Az tizletvezetoi tanfolyamon felvételi kellékek:

1. Keresztlevél igazolasul, hogy a 20. évet a névendék betdltotte.

2. Végbizonyitvany, mely valamelyik gazdaséagi tanintézet sikeres
veégzéserol tantskodik.

3. Kiskorusag esetén a sziilok vagy gyamok beleegyezési nyilatkozata a
tanfolyam végezhetésére.

4. Esetleg bizonyitvany eddigi tejgazdasagi alkalmaztatasarol.

5. Oszténdijért folyamodok okvetleniil igazolni tartoznak, hogy valamely
tehenészetben egy évig mar sikerrel alkalmazva voltak.

g.) A kiképeztetési koltségek, miutan az oktatas dijmentes, csupéan az ellatasi
koltségekre vonatkoznak €s a kévetkezo dsszegekre rugnak:
tizletvezetoknél-------- 170 frt.
kezel6knél------------- 120 fit.

Ugyanily 6sszeget képeznek engedélyezendd 6sztondijak is.

Az iskola bentlakassal 1évén Gsszekotve, ezen Gsszegekbdl fedezendSk

a teljes ellatasi koltségek (élelmezés, szallas, mosas, fiités, vilagitas,
tovabba abbol fedezend6 a 10 frt. 6vadék, melyet minden névendék
belépése alkalmaval az intézeti pénztarba befizetni tartozik, mely
Osszegbol az éltala hanyagsag vagy konnyelmiiség altal az iskola
berendezésén, tanszerein, vagy eszkdzein okozott karok fedeztetni fognak.
Ha kartérités nem torténnék, az 6sszeg a ndvendék tavozasa alkalmaval
visszaadatik.

Minden novendék koteles rendes ruhazatan kiviil egy, a munkakor
viselendo 6ltozéket, 2 parnahéjat, 2 lepedét, 2 toriilk6z6t és 4 db mellig
érd vaszonkostényt magaval hozni.

Tankényvekrol és irdeszk6zokrol szintén a novendék tartozik gondoskodni.

h.) Vendég hallgatok szintén felvétetnek, de amennyiben az iskoldban szabad
hely nem lenne, lakasrél maguk tartoznak gondoskodni.

A fent eldsoroltakbol l4thato, hogy aranylag kevés dldozattal hozz4 juthatnak
tejgazdasagi szakismeretekhez azon gazdak, kik maguk kivannak e téren
ismereteket szerezni, Gigyszintén foldbirtokosok és egyesiiletek kevés koltséggel
kiképeztethetnek tejgazdasagaik részére szakegyéneket.

Budapest, 1890.julius ho 26.



Magyarorszag legelso tejgazdasagi szakiskolaja ebben az épiiletben kezdte
meg az oktatast 1890. augusztus 15-én.
Es innen koltozott at az iskola Csermajorba 1929. novembert 24-én.



A Lancz-pusztai Tejgazdasagi Szakiskola alapitasa

Az iskola alapitasarol szolo szerzédés a Magyar Kiralyi
Foldmiivelésiigyi Minisztérium és Lajos bajor kiralyi foherceg
kozott kottetett: 1889. december 4-én.

Az iskola pontos cime:
Sarvari Magyar Kiralyi Tejgazdasagi Szakiskola

Az iskola székhelye - a korabeli adatok szerint - ,,masfél 6ranyira” esett a
Magyar Allamvasutak Sarvari allomasatol.

Az iskola alapitasakor az oktato- és tanuldoszobak a kastélyban lettek
elhelyezve.

Az épiilet foldszintjén 16 szoba, 3 konyha, 1 kamra, 2 el6szoba, 8 mosdé,
az emeleti részen pedig 13 szoba, 3 konyha, 1 kamra, 2 el6szoba, 8 mosdo
volt.

A kastélyt 1859-ben épitették kobol és téglabol.
Tetejét cserép fedte. Alapteriilete 720 négyzetméter.

A gyakorlati oktatas 54 allasos tehénistalloban folyt. A kor szinvonalan
alloé épiiletben cementjaszol és vagianyos takarmanyszallitéo konnyitette meg
a hallgatok munkajat. Ezt szintén 1859-ben épitették téglabol és kobol.
Szivattyus kittal lattak el. Alapteriilete 697 négyzetméter.

A sajtgyar épiilete 1890-ben késziilt el. Ez egy tagas sajt- és vajmiihelybdl
és géphazbdl allt. Alapteriilete 257 négyzetméter.

A majorban volt még egy 14 lakasos cselédhaz, egy 10 allasos tehénistallo,
okoristallo, emeletes magtar, pajta.

Az istallo még mindig nagyon jo allapotii, megérdemelné a védettséget!

A kut is megvan, de mar nem a régi modszerrel nyerik ki a vizet.

A kastély és a magtar az enyészeté, a sajtgyar pedig csak egy romhalmaz.
Mindezek felett szomoruan 6rkodik a sajtgyar elotti platinfa, amely még
lathatta mindezeket a szakiskola idejében.



A kép jobb alsé sarkaban lehet latni a régi szivattyus kit tetejét. Béségesen
ellatta vizzel nem csak az istallot, de a kastélyt is. A diakoknak nagy
konnyebbség lehetett. Nem véletleniil esett a Foldmiivelésiigyi

Minisztérium valasztasa erre a majorra, amikor helyet keresett az
iskolanak.



Oktatds a Sarvari Magyar Kiralyi Tejgazdasagi Szakiskolaban

1890.08.15. és 1902.05.31. kizott az iskola tanfolvamszeriien miukodott

Minden évben két tanfolyam indult. Az elsd januér 15-t6l majus 3 1-ig,
a masodik augusztus 15-t6] december 3 1-ig tartott.

Az iskola tanuléi un. ,rendes” és ,,vendég” hallgatokbol alltak. A rendes
hallgatok a teljes tanfolyamot végighallgattak, mig a vendéghallgatok csak
egy reszét. Az iskola képzési rendszerében a szakmai elmélet és a gyakor-
lat szoros egységet képezett.

Gyakorlati képzés:

Idézet az 1901 évi Sarvari M. Kir. Tejgazdasagi Szakiskola Szervezeti
Szabalyzatabdl: ,,Hogy a névendékek a munka-gyakorlottsagot és {igyes-

séget kell6képp megszerezhessék és a tejgazdasagi téren eléforduld barmiféle
munkat sajat keziikkel jol végezni tudjanak, kotelesek gy az uradalmi tehén-
istdlloban, valamint az dllami sertés-istalloban, tovébb4 a tejkamraban, sajt és
vajmuhelyben s végre az érlelé helyiségekben el6fordulé mindenféle gyakorlati
munkat sajat keziileg végezni.”

Az oktatdsba a kovetkez6 munkavégzések tartoztak:

- a tehenek takarmdnyozasa, tisztogatésa és fejése,

- a tehenek dpoldsa borjazas el6tt, alatt és utdn — valamint az esetleg sziikséges
segélynyujtas maodjai,

- a borjak szoptatasa és itatdsa,

- az istallérend fenntartésa, a trigya rendes kezelése,

- a te] vizsgalata: szinre, szagra és izre, fajstlyanak, zsir- és szarazanyagtartal-
manak meghatdrozasa,

- a te] hiitése, tarolasa és lefolozése,

- vajkészités,

- a nevezetesebb sajtnemek készitési médjai,

- a sajtok s0zasa, érlelése és kezelése,

- a lef616zott tej értékesitésének kiilonbdzé modjai,

- a tejgazdaséagi melléktermékek értékesitése, savovaj és savotird (orda) készi-
tése, a melléktermékek felhasznélasa sertésnevelés és hizlalds atjan,

- az eldallitott, értékesitésre szant termékek csomagolésa és szallitdsa,

- tejgazdasagi naplok vezetése.

A munkavégzés aldl — a tejgazdasag jellege miatt — még vasar- €s {innep-
napokon is csak felvéltva kaptak felmentést.

Hogy minél tdgabb korii tejgazdasagi ismereteket szerezzenek, minden
tanfolyam ideje alatt rendeztek egy-egy kirandulést a sarvari uradalom maésik
tehenészeteihez és tejgazdasagi telepeihez, esetleg a Szombathelyi Tejszovet-
kezethez vagy egyéb kivalo tejgazdasagi vallalathoz.



Elméleti oktatas: naponta 1,5 6ra volt.

Tartalma a kovetkezo volt:

1. A tej termelése és kezelése:
- a tej képzddése, alkotorészei és fizikai tulajdonsdgai, tovabba a tej
mennyiségére és mindségére befolyast gyakorld koriilmények,
- a fejés,
- a tejhibak ismertetése,
- a tej vizsgdalatanak kiilonb6z6 madjai,
- a te] kezelésének {6 szabalyai.
2. A sajtkészités: altalanos é€s kiilonleges rész.
3. A vajkészités.
4. A tejgazdasagi melléktermékek értékesitése: f6l6zott tej, ird és savo
ertekesitése, sajt, savovaj €s turogyartas.
5. A tejelé marhafajtdk ismertetése, ezek nevelése és gondozasa.
6. A teheneknél, borjaknal és sertéseknél leggyakrabban el6forduld
betegségek ismertetése €s gyogyitasa.
7. A tejgazdasagi konyvvitel.

Az elméleti oktatds megkdnnyitésére szolgalt:
- a tejgazdasagi gépek €s eszk6zok mintagyljteménye,
- az intézet szakkonyvtara és a rendszeresen megjelend szaklapok.

A tanuldk naponta harom részletben 8-9 orat dolgoztak a tehénistalloban,
sertésistalloban vagy a tejgazdasagi tizlethelyiségben. Emellett az elméleti
oktatas csak 1,5 ora volt. Mindehhez napi 3-3,5 6ras egyéni tanulas kapcso-
lodott, tanuldszobai foglalkozas formajaban.

A tanfolyam végén nyilvanos elméleti és gyakorlati vizsgat tartottak, ez volt
a zarovizsga. Erre meghivottak voltak az alapitdk, az Orszagos Gazdasagi
Egyesiilet Tejgazdasagi Osztalyanak képviseldi, tovabba a Vas megyei Gazda-
sagi Egyesiilet, valamint mindazok, akik a szakiskola miikodése irant érdekl6-
dést tanusitottak. A sikeres vizsga utan a tanul6 bizonyitvanyt kapott, amibe
beleszamitott a minden honap végeén tartott vizsgak eredménye is.

A vendéghallgatok rendes bizonyitvanyra nem tarthattak igényt, csak a tan-
intézetben t6ltott idejiikrol szol6 ,,Latogatasi bizonyitvanyt” vehettek &t.



Sarvar, decz.12.

/ Veszprémi Fiiggetlen Hirlap 1890.december 13./

A sérvari tejgazdasagi szakiskola elso tanfolyama a jovo évi januar
10-én fog befejeztetni. 5 rendes és 4 vendéghallgatdja volt az
intézetnek az elsd tanfolyamban.

Az oktatas gyakorlati €s elméleti: kiterjeszkedve a tejgazdasag
mindenik dgdra: a tehenek takarmanyozasa €s tisztogatasatol kezdve
végig a tej kezelésén €s a feldolgozés 6sszes maddjain.

Mint tananyag rendelkezésiikre all a hallgatoknak a sarvari
uradalomnak 80 drb-bol all6 tehenészete, pincgaui, allagui €s magyar
fajtaja tehenekkel, tovabba a tanintézet yorkshyre— fajtaju sertés
teny¢€sztése €s hizlalasa, a tanintézet kapcsolataban 1év6 tejgazdaséagi
telep, mintaszer(ien berendezve: Lawrance — féle tejhiitével, directe
flitésre és gbzfiitésre berendezett sajt-iistok, svajczi sajt-prés — a
legtijabb €s legcélszerlibb minta szerint. —Svarz edények czement
medenczével. Laval-féle 1ef616z6-gép, holsteini vaj-kopiild, amerikai
vajgyuro-gép, mind gézerdre alkalmazva. Sajtszoba, sajtpince
praktikus flitékésziilékkel.

Rendelkezésokre 4ll még a tanuloknak, mint tananyag a tanintézeti
szakkOnyvtar, s végre a magyar €s német nyelven megjelend
nevezetesebb szaklapok.

A tanulok lakdsa szdraz, tiszta, vilagos, egészséges, s berendezésre
nézve is barki igényeinek teljesen megfeleld.
A tanuldk élelmezést és teljes ellatast bent az intézetben taldlhatnak.

A legkozelebbi tanfolyam a jovo €vi janudr 15-én veszi kezdetét és
majus 31-ig tart.

A részletes felvételi feltételeket az intézet igazgatdja, kivanatra
barkinek megkiildi.



Az 1856-ban épiilt istallo. Még nagyon sok mindenre lehetne
hasznalni.



A Sarvari Magyar Kiralyi Tejgazdasagi Szakiskola
1901.évi Szervezeti Szabalyzata

(Részlet)
Az iskola célja:

A lejgazdasagok szamara megbizhalo és kellO szakismereltlel bird munkasokat,
tej-, sajt- és vajkezeloket képezni, kik gy gyakorlatilag, mint elméletileg kell6
modon értenek a tejgazdasagban eléfordulé mindenféle munkahoz, u.m. a tehe-
nek apolasa, takarmanyozasa, fejése, a tej vizsgalata, kezelése vajja és sajtta va-
16 foldolgozashoz, stb. Czélja tovabba a szakiskolanak egyrészt tejgazdasagi
vallalatok szamara tejgazdasagi lizletvezetoket gyakorlatilag és elméletileg kikeé-
pezni oly egyénekbdl, kik magukat egészen a tejgazdasagi palyanak kivanjak
szentelni, masrészt foldbirtokosoknak, bérloknek és gazdatiszteknek alkalmat
nyujtani, hogy a tejgazdasagi tizletre vonatkozodlag alapos ismereteket szerezze-
nek, melyek segélyével képesek legyenek az altaluk vezetett gazdasagban egy
tejgazdasagi tizletet szervezni és sikeresen vezetni.

Ezen czélokra vald tekintetbdl, jollehet az ssze tanulok ugy az elméleti, mint
a gyakorlati oktatasban egyiitt vesznek részt, a tanfolyamra kétféle tanuldk vé-
tetnek fol, nevezetesen a leendo ,,kezeldk™ (t.i. munkasok) és a leend? ,,zizlet-
vezetok”

(Eddig a részlet.)

Az egyre fokozodo feldolgozasi lehetdségek €s az ezzel jar6 kovetelmények
mér sokoldalibb tejipari szakembereket igényeltek, ezért Dardnyi Ignac f6ldm.
miniszter elrendelte az iskola tovabbfejlesztését. 1902-t61 a képzeési ido 1 év lett.

Az iskola oktatasanak idOtartama, tartalma valtozott, de a képzés célja valto-
zatlan maradt.

A pusztalanci M. Kir. Tejgazdasagi Szakiskola 18-20 évet mar bet6ltétt hall-
gatdit igen szigoru nevelésben részesitették. A rend, a fegyelem, a szorgalomra
és munkadra nevelés athatotta az egész képzést, de ennek meg is volt az eredmé-
nye. A XX. szdzad elején foleg a Lancpusztan végzett szakemberek munkassa-
ga nyoman egyre jobb eredménnyel dolgoztak Magyarorszagon a tejfeldolgozo
gazdasagok.



1902 és 1922 kozott a képzés 1 éves volt

A szakiskola tovabbfejlesztésével az elméleti €s gyakorlati oktatas is
elmélyiiltebb lett. Ez a tény egyre tobb hallgatot vonzott Pusztalancra!

Az oktatas minden évben szeptember 15-t6l augusztus 31-ig tartott. Itt mar
[ényeges eltérés volt az lizletvezetdi és a kezel6i szak tananyaga kozott.

Tejiizletvezetdi szak

Gyakorlati képzés: szeptember 15-t6] december 15-ig csak gyakorlati foglal-
koztatas volt.

- 10 napig egymas utan (naponta reggel 4 6ratol) a géphazban rendes gépkezel6i
szolgalat.

- A kovetkez6 10 napon irodai munka: a kényvvezetésnek atvétele, folytatasa,

a tejtermékek elszallitasa iranti intézkedés, a napi jelentések szerkesztése és
benyujtasa az igazgatdsag részére.

- A hallgat6 ezutan 15 napig a f616z0gépek mellett dolgozott: atvette a tejet,
megvizsgalta szinre, szagra €s tisztasagra, megallapitotta a zsirtartalmat, végezte
a szeparalasat és pasztorozesét.

- 15 napon a vajgyéartassal foglalkoztak. Kopiilték, gyurtdk €s csomagoltak.

- Végiil koteles volt tanul6 33 napig a sajtgyarban dolgozni. Sajat keziileg
végeztét az oltast, sajtoldst, sdzdst, raktarozast és pincekezelést.

Készitettek kovér, félkdvér, sovany és csemege sajtot, tehén- és juhtardt.

- A kovetkezo6 2 honapban (december 16-t61 februdr 15-ig) kizardlag a tejvizsga-
lattal foglalkoztak, hogy minél alaposabban begyakorolhassak.

- December 15-t6] kezdve a tanév befejeztéig ellenérzo szolgalatot teljesitettek:
a tehénistalloban a fejés, takarméanyozas és dpolas (kiiléndsen a kérmok
helyes kezelése),
a borjunevelésnél és a sertések hizlalasanal,
a takarmany kiadasanal,
a hizok mazsalasanal,
a sajtpincében (s6zas, mosas €s raktarozas).

- Id6szakonkén beosztottdk Oket irodai munkara, hogy a tejgazdasigi szamvitelt
teljesen megismerjék.

- Hetenként egyszer, délutan probafejést tartottak.

- Hetenként egyszer, délutan rajzgyakorlaton vettek részt, melynek témaja a
tejgazdasagi épiiletek szerkesztése volt.



Tejiizletvezetoi szak

Elméleti oktatas
1. Tejgazdasagtan: szeptember 15-t0]l december 15-ig heti 2 6ra

december 15-t6l februér 15-ig heti 3 ora

februar 15-t6l végig heti 4 6ra
Ide tartozott:
- a tejgazdasag célja
- a tej alkotorészei, tulajdonsagai, a focstej, stb.
- a tejképzOdés, a tejmirigyek. A tej Osszetételét és tulajdonsagait befolyasold
koriilmények (reggeli, déli és esti fejés, tejelési idoszak, az egyed tulajdonsagai,
fajta, takarmany, stb.)
- a tejhibak, a tejfert6zés, a tej sterilizalasa, pasztorizalasa és hiitése, a tej
tapértéke
- a tejvizsgalat (zsirtartalom, fajsily, viztartalom, stb.), a tejhamisitéas, a vizsgalt
tejmintédk konzervalasa
- a te] eltartasahoz sziikséges eljarasok: palackozas, tejszallitas és az ehhez val6
edények
- a tej mennyiségének megallapitasa sily- és (irmérték szerint, a vonatkozo at-
szamitési tablazatok ismertetése és hasznélata
- a tejgazdasag létesitésénél iranyado altalanos szempontok: a tejhaz helye, viz-
sziikséglet, vizvezeték, jégsziikséglet, a tejgazdasagi épiiletek felallitasa és be-
rendezése, a tejgazdasagi gépek és eszk6zok anyaga, szerkezete, kezelése és
gondozasa
- a vajgyartas: a kiilonb6zo vajfélék ismertetése. A f616zés (régebbi és tijabb
rendszer szerint), kiilonboz6 f616z6gépek. A tejszin savanyitasa, savanyitasi
eljarasok (természetes €s mesterséges). Az édes (tea) vaj, a kiviteli vaj készitése
(festés, csomagolas). A koplilés, a kopiilégépek. A vaj gyurasa, s6zasa,,eltartasa,
csomagolasa, szallitasa, Gsszetétele, stb. Az ird és a margarin Osszetétele, a mar-
garinnal hamisitott vaj. A vajhibak. Az eltett (konzervalt) vaj. A vajtézsde, a vaj
mint kiilkereskedelmi cikk
- a sajtgyartas: a kiilonb6z6 sajtfélék, kiilondsen a hazai tehén- és juhsajtok. A
sajtkészités alapelvei, a sajtkészitéshez sziikséges gépek €s eszkdzok ismerteté-
se. Sajtraktarak és pincék, ezek kellékei. Az egyes sajtfélék készitési modjai.
A sajt Osszetétele, a sajtvizsgalat. A tej értékének megéllapitasa a sajt alkoto-
részeinek alapjan. Tejvizsgalat a sajtkészités szempontjabol. A savo sszetétele
és értékesitése. A savovaj- €s a savosajtgyartds. A sajt mint kiviteli cikk.
A margarin-sajt. A tejcukorgyartas
- a tej felhasznaldsa mas célokra: tiro, kazein (festék- és regasztéalapanyag),
stiritett (condensalt) és eltett (conzervalt) tej. A kefir és a kumisz készitése
- a tejgazdasdg torténete, lizemtana, a szamviteli konyvek szerkesztése, statisz-
tika. Tejszovetkezetek létesitése, kezelése, igazgatasa, sterzodések.



Tejiizletvezetoi szak

Elméleti oktatas (folytatds az el6z6 oldalrol)
2. Altalénos allattenyésztés és takarmanyozas:
(december 15-t61 marcius 15-ig heti 3 6ra)
- A hazi allatfajok, a fajtak és a tajfajtak. Altalanos tulajdonsagaik, tekintettel a
tejgazdasagra.
- Altalénos szabélyok. Egyes takarmanycsoportok: u.m. a csontképzd, zsirképzo,
erofejlesztd €s a tejképzést elomozditd takarmanyok.
3. Szarvasmarhatenyésztés: (januar 15-t6l a tanév végéig heti 2 6ra)
- A tenyésztés allattani része és torténelme. A szarvasmarhafajték részletes
ismertetése, kiilondsen a teleld fajtake.
- A tenyésztési eljarasok. A tenyészallatok kivalasztdsa altalaban és a tejeld-
képesség szempontjabol. A vemhes allatok gondozasa, takarmanyozésa.
- A borjazas koriili teendok. A borju felnevelése és takarmanyozasa. A mestersé-
ges szoptatéds, a lefol6zott tejjel valo itatas. A fertézésmentes felnevelés.
A novendékallatok téplalasa és felnevelése. A borjuhizlalas.
- A szarvasmarha téli és nyari takarmanyozasa, tekintettel a tejtermelésre.
A fejés. A probafejés. Az istallo, a kifutd, a legeld.
4. Juhtenyésztés: (aprilis 15-t61 a tanév végéig heti 16ra)
- A tejel6 juhfajtak tenyésztése. A juhészati tejgazdasag.
5. Sertéstenyésztés: (aprilis 15-t0l a tanév végéig heti 1 ora)
- A tenyésztés részletes ismertetése, kiilonds tekintettel a tejhulladékkal valé
sertéshizlaldsra.
6. Baromfitenyésztés: (aprilis 15-tdl a tanév végéig heti | ora)
- A tenyésztés részletes ismertetése, kiilonds tekintettel a tejjel és a tejhulladék-
kal valo baromfihizlalasra. Szovetkezetek.
7. Allategészség- és jarvanytan: (januar 15-t6l a tanév végéig heti 2 ora)
- A leggyakrabban el6fordulo betegségek okai, lefolyasa és kezelése.
- A jarvanyok ismertetése, az eldirt torvényes Ov- és egyéb intézkedésekkel.
8. Géptan: (januar 15-t0l a tanév végéig heti 2 ora)
- Az erokifejtok és egyes alkatrészeinek teljes részletességgel valo ismertetése.
Az erdkifejtok kezelése, fobb alkatrészeinek rajzolasa.
- Petréleum, benzin és egyéb motorok.
- Jégkészito €s hiitogepek.
9. Tejgazdasagi épitészettan:
- Sajtodak, pincék, érlelok és vajmiihelyek tervrajzai és berendezései, jégvermek
épitése. A helyiségek méretei €s beosztasa.
- Tuzelési rendszerek az Gjabb tipust sajtgyarban.
- Koltségvetések.



Tejkezeloi szak

Gyakorlati képzés

- Az ementhali és groji sajtkészités mindenféle modja. A sajtok kezelése és
gondozésa. Lef6l6zés kiilonb6zo rendszerti gépekkel. Az édes, a savanyitott
¢€s a savovaj készitési modjai. Néhany lagysajt készitési modja.

- A tejgazdasagban el6fordul6 valamennyi kezelési és tisztogatdsi munkalat.
- Tejvizsgalat.

- A tehénistalloban az 6sszes munka, kiilonosen a fejés gyakorlasa.

- Sertéstenyésztés €s hizlalas.

Elméleti oktatas

1. Altalénos tejgazdasag

- A tej képzodése €s Osszetétele, fizikai €s vegyi tulajdonsagai. A tejhibak.
Fejés és fejési ido. A focstej. Egyed és fajta. A tejelés idotartama. A tej
mennyiségi és mindségi képzodését befolyasold koriilmények.

- A tej és tejgazdasagi melléktermékek értékesitési modjai. Stritett (kondensalt)
¢s forralt (sterilisalt) tej.

2. Vajgyartas

- Régebbi és ujabb f616zési eljardsok. A fontosabb f616z0gépek megnevezése.
A tejszin képzodese, kezelése €s savanyitasa. Vajkeészités édes és savanyu tej-
szinbdl, savobol és tejbol. A kopiilés. A vaj kidolgozasa és csomagolésa.
Vajhibék. Vajvizsgalat. Margarin.

- Ertékesités. Helyi eladas. Kivitel. Vajkereskedelem.

3. Sajtgyartas

- Altalénos rész. A melegités. Kiilonféle tiizelési rendszerek. A tej festése.

Az olt6 €s annak készitése, alakja és alkalmazasa. Az alvadék kidolgozésa.

A préselés, a prések alakjai. Sajtformak €s sajtruhak.

A s6zas nemei: kiilsé szaraz, sofiirdobeni és iistbeni s6zas.

A sajt érése, a sajthibak.

- Kiilénleges rész: a kiilonféle sajtok készitési modja.

a. Ementhali: az olt6 készitése €s alkalmazasa, a tej beoltasa, az alvadas ideje.
Az alvadék torése. Melegités, utdkavaras, préselés. A sajtok kezelése az
érleloben és a pincében, Kiilonféle tlizelési rendszerek. Sajthibak.

b. A tobbi fontosabb sajtnem: Groji, K6zonséges sovany sajt, Limburgi, Magyar
romadour, Fromage de Brie, Camembert, Roquefort, Eidami, Trappista,
Gorgonzola, Imperial, Lanczi ,,Csemege” és Tulipan sajt, Monostori sajt,
Liptoi taro, Kaskaval, Parenyica, Ostyepka, Tehéntiro- és pogacsasajt(kvargli)
készitése.



Tejkezeloi szak

Elméleti oktatas (folytatas az el6z0 oldalrol)

4. Tejvizsgalat

- A szerves és szervetlen vegytan alapelvei. A viz, a szénhidratok és a zsir
jelentOsége. Az éllati test fehérje és asvanyi anyagai. A fajsuly lényege és meg-
hatarozasahoz sziikséges eszkdzok. A tej fajsilyanak meghatarozasa. A tejpro-
bavétel szabdlyai. A tejzsirtartalom meghatarozasanak kiilonféle médjai.

- Laktobutyrométer, Gerber-féle acidbutyrométer €s a stilyanalizis. Savvizsgalat.
Alvasztasi, erjedési €s tisztasagi probdk. Oltoproba. Oltoé-erjesztd proba.

Fozés altali proba.

5. Allattenyésztés

- Szarvasmarhatenyésztés: a szarvasmarha fajtai €s tenyésztése, tenyészallatok
kivalasztasa a termelés szempontjabdl és ezek felnevelése. Az anyaallatok és a
borjak apolésa. A borjuhizlalas.

- Sertéstenyésztés: a hazankban tenyésztett sertésfajtak ismertetése. A tenyész-
allatok kivalasztasa. Paroztatas. A malacok gondozasa és takarmanyozasa.

A sertés hizlalasa, tekintettel a tejhulladék értékesitésére. A hizok értékesitése.
A kiilonféle takarmanynemek befolyasa a his mindségére.

- Takarmanyozastan: az allatok taplalkozasanak altalanos szabdlyai. A takar-
manyok, Osszetételeik €s tulajdonsagaik. Kiilonb6zo haziallatok takarmanyozasi
modjai. A takarmanyok elkészitése.

6. Allatgyogyaszat

- Bonc- ¢és élettan: az allat szovetei. A csontvaz leirasa. Izmok, szalagok, mozga-
to testrészek. Emésztészervek és emésztés. Légzdszervek €s 1égzés. A vérkerin-
gés, hiigy és nemi szervek, idegek és érzékszervek. A togy szerkezete. Tejelva-
lasztas, togyapolas.

- Egészségtan: az egészség feltételei. Levego, vilagossag, mozgés és ho.
Eghajlat és évszak. A bor apolasa, tisztogatasa. Sziilészet. Tégybetegségek.
Jarvanytan. Az allategészségrendori torvények legfontosabb részei.

7. Epitészet

- Sajtoddk, pincék, érlelok és vajmiihelyek tervrajzai és berendezései. A helyiség
méretei €s beosztasa, kiilonds tekintettel a tisztasagra €s a szellOztetésre.
Sajtgyari berendezések régebbi és tijabb modszer szereint.

8. Gép- és eszkdztan

- A sajt- €s vajgyartasnal el6fordul6 fontosabb gépek €s eszk6zok ismertetése.
Keézi eszkozok. Motorok. Gozgépek. Szeparatorok. Vajkopiilok €s gyurok. Tej-
elomelegitdk. Pasztorizalo és sterilizald késziilékek. A gépek felallitasa, lizembe
helyezése és kezelése. Jégkészitd és hiitdgépek ismertetése.



Tejkezeloi szak

Elméleti oktatas (folytatas az el6z6 oldalrol)

9. Takarmanytermelés

- A takarmanytermelés fontossaga és jelentosége. A legfontosabb takarmany-
fiivek és gyomok ismertetése, kiilonds tekintettel a tapértékre €s a tejkivalasz-
tasra. A takarmany min6ségének befolyasa a tejre €s a tejtermékekre.

10. Kdnyv- és szamvitel

- A tejgazdasagi szamvitel a sajt- és vajmester szempontjabol. Tejvasarlasi és
bérleti szerzodések. A sajt és vaj gyartasara berendezett {izletek, valamint a
tejszovetkezetek szamadasai. Szamolasi gyakorlatok. A kiilonféle értékesitési
modok. A tej és tejszin zsirtartalom szerinti fizetésének kiszdmitdsa.

11. Szdvetkezeti, mezérendori és munkastorvények ismertetése.

Zarovizsgak

Az egyéves képzeés végen tartott zarovizsgak szabalyai, eljarasai hasonloak
voltak a korabiakhoz.

Az lizletvezetdi tanfolyamot sikeresen befejezett hallgato6 ,,bizonyitvanyt”
kapott.

A tejkezeldi szakon a vizsgakat augusztus elso felében tartottak, tigyelve arra,
hogy megel6zze az lizletvezetdk vizsgajat.

1902-t6l minden €vben sajtmesteri vizsgat is tartottak. Ide azok a tejkezeloi
tanfolyamot végzett hallgatok jelentkezhettek, akik a nagyobb hazai vagy
kiilfoldi sajtmiihelyekben legalabb 2 évig dolgoztak és az Gsszes szakmabeli
munkat maguk végezték. Fontos, hogy ezt bizonyitvannyal igazolni tudtak!

A jelentkezo két hétig teljesen 6nalldan a szakiskola sajtgyaraban dolgozott.
Két hét utdn dsszeiilt a M. Kir. F6ldm. Miniszter altal kiktildott vizsgabizottsag:
egy elnok, négy rendes tag €s esetenként behivott két pottag. A szakiskola
igazgatdja és sajtmestere allasuknal fogva a bizottsag tagjai voltak.

A bizottsag meggy6z06dott a jelolt képességeirdl, aki a készitményeit a vizsgan
be is mutatta. A vizsga eredményérdl bizonyitvanyt kapott:- Teljesen megfelel

- Megfelelo,

- Nem megfeleld.
A ,teljesen megfelel6” sajtmesteri oklevelet kapott, melyben feltiintették, hogy
milyen sajtnemek készitésére lett képesitve.

Akinek nem sikeriilt a vizsga, az egy €v mulva jelentkezhetett Ujra az oklevél
megszerzeésére, mivel a sajtmesteri vizsgakat csak évente egyszer rendezték
meg, augusztus elso felében.



A valaha szupermodern sajtgyar. Mellette a platanfa, a méretei szerint
biztosan €It mar a szakiskola idejében. Csak banatiban el ne pusztuljon,
ahogy ,,nézi” az egész majort. Takacs Mariska Néni (6zv. Horvath
Gybrgyné) elmondta, hogy milyen rend és tisztasag volt az 6 idejiikben itt.

Egszer aztan elhozatta magit ide a fidval, hogy egy kicsit nosztalgiazzon.

Na abbol semmi nem lett, de a litvanyt Ggy felkavarta, hogy csak hetek
miilva tudott megnyugodni.




Az ég ,,beliilrél” is nagyon kék! Visszatérek a platanfamhoz.

Még azt is lathatta, mikor ezeken az ablakokon bezirgettek a cselédhazak
lakéi.

Mindenkinek jutott sajt is, vaj is.

Szegény sajtgyar, még nincsen 100 éve, hogy a csodajara jartak.

Akkor még azt ,,gondolhatta”, hogy majd egyszer, ha nem is miiemlék, de
legalabb védett lesz.



1922 és 1929 kozott a képzés 2 éves volt

1922-ben a M. Kir. Féldmiivelésiigyi Minisztérium az iskolat Gjbol atmind-
sitette. A képzési id6 2 év lett. Megvaltozott az iskola elnevezése is. A Sarvar-
Lancpusztai M. Kir. Tejgazdasagi Szakiskola neve ettol kezdve:

M. Kir. Mezégazdasagi Tejipari Szakiskola

A tanulok felvétele 4 kozépiskolai osztalyos képzettséghez lett kotve.

A tanul6 a szakiskolai képzés megkezdése eldtt — az iskola feliigyelete alatt —
1 évet, mint tejipari tanonc, kételes volt gyakorlatban elt6lteni valamely tej-
gazdasagi vallalatnal. Egyébként csak az lehetett az iskola rendes tanuléja, aki
elozoleg elvégezte a tejgazdasagi szakiskolat.

A gyakorlati képzés az iskola altal kijel6lt uradalomban vagy gazdasagban
tortént, amely fejlett tejgazdasaggal, tejfeldolgozo tizemekkel és szakképzett
vezetdkkel rendelkezett.

Az elméleti oktatas a pusztalanci iskolaban volt, ahol a szakiskola vezet6i
gyakorlati képzést is adtak az elméleti oktatas mellett.

Az iskola elvégzése egy 3000 liter tej feldolgozasat meg nem halado tejlizem
vezetésére képesitett, ha annak f6 4ga nem a sajtkészités volt. Egyébként sajt-
mesteri képzésre is sziikség volt, melyet szintén itt lehetett megszerezni.

Az iskola altal szervezett tanfolvamok

A Sarvar-Lancpusztai M. Kir. Tejgazdasagi Szakiskolaban 1903-t6l 1907-ig
1-2 hetes rendkiviili alapfokt tejgazdasagi tanfolyamokat is rendeztek.

Fejo tanfolyamok gulyasoknak: részt vett 6sszesen 30 gulyas

1903 aprilis 27-t6] méjus 2-ig 6 tanulo részére
1903 majus 4-t6l majus 9-ig 6 tanulo részére
1903 majus 11-t6l méjus 16-ig 6 tanul6 részére
1903 majus 18.t0] majus 23-ig 4 tanul6 részére
1903 majus 25-t6l majus 30-ig 8 tanulo részére

Tejgazdasagi tanfolyam néptanitéknak: részt vett 6sszesen 36 hallgato.
1903 augusztus 16 és 26 kozott 19 hallgato
1906 augusztus 16 és 31 kozott 17 hallgaté

Az 1910-es évektdl a rendes képzés (1 éves lizletvezetdi és 1 éves tejkezeldi
szak) mellett inditottak kiilonb6z0 tanfolyamokat is: tejellendrzo-, tardgyarto-,
t616z06-, sajtgyartd-, 6 honapos kezeldi- és felsétanfolyam.



Kiallitasi hirek
/ Vendéglosok Lapja 1896. szeptember 30. /

A foly6 ho 3-an megnyitott tejtermék-kiallitason kitiintetésben részesiiltek:
1. Frigyes foherceg bélyei uradalma
2. Lajos bajor kiralyi herceg sarvari uradalma, stb.

Tejgazdasagi szakvizsgak
/ Gazdédk Lapja 1906. augusztus 17. /

A sarvari tejgazdasagi szakiskoldban most tartottdk a felsobb tejgazdasagi
tanfolyamok hallgatdinak évzard vizsgajat, melyen megjelent Szily Tamads
orszagos tejgazdasagi feliigyeld, mint miniszteri biztos, Lajos bajor kir. herceg
képviseletében Lonrod Vilmos bard, a varmegyei Gazdasagi Egyesiilet és Vas
varmegye gazdakdzonségének tobb elokeld képviseldje.

A kurzuson a magyarévari akadémia, a keszthelyi, kolozsmonostori és kassai
gazdasagi tanintézet végzett hallgatoi vettek részt. A vizsgaknak ugy a
gyakorlati, mint elméleti része kielégité modon sikeriilt.

Még néhany hir a korabeli ajsagokbol
/ Gazdék Lapja 1907. junius 7./

A Magyar tejszovetkezetek és tejgazdasagok elsé orszdgos nagygytiilése lesz
szept. 1-€n és 2-an Pécsett.
El6adok: Székely Salamon févegyész
Ujhelyi Imre gazd.akadémiai tanar
Hajos Istvan a sarvari tejgazdasagi szakiskola igazgatoja

/ Zalai Kozlony 1925. majus 28 . /

Keszthelyi gazdaszok tanulmany - kirdnduldsa Sérvarott.
A keszthelyi gazdasagi akadémia 50 hallgatdja tanaraik vezetésével tébb napos
tanulmanyi kirandulast tett a sarvari bajor hercegi uradalomban. Megtekintették
a kéldi gazdasagot, a pusztalanci tejgazdasagi szakiskolat, majd a Sarvar —
Ujmajori és a péterfai gazdasagokat.



Itt mar csak a csoda segithet. Hiaba vastagok a falak, a tet6fak
elkorhadtak.

Ez bizony berogyott!

A z 1856-ban! épiilt istallo ajtajabol ezt lehet latni.

Most, hogy annyit foglalkoztam az iskola torténetével, ilyenkor nagyon
elborzadok.



Kaldi Diakok Pusztalancon

Goéczan Sandor

Kald, 1873. /Géczan Gyorgy/

A legelsé tejkezeld tanfolyam hallgatoja volt, melyet a ,,Vasmegyei Gazdasagi
Egyesiilet” 6sztondijaval végezte.

Ideje: 1890. augusztus 6—december 3 1.

Goéczan Gyula

Kald, 1870. /Goczan Gyorgy/

A tejkezel6i tanfolyamot allami dsztondijjal végezte.
Ideje: 1891. januar 15—majus 31.

Szele Jozsef

Kald, 1874. /Szele Jozsef/

A tejkezel6i tanfolyamot allami 6sztondijjal végezte.
Ideje: 1892. augusztus 6—december 31.

Németh Jozsef

Kald, 1874. /Németh Jozset/

A tejkezel6 tanfolyamot allami 6sztondijjal végezte.
Ideje: 1892. augusztus 6—december 31.

Lérant Karoly

Kald, 1870. /Lérant Istvan/

A tejkezeldi tanfolyamot allami 6sztondijjal végezte.
Ideje: 1893. januar 15—majus 31.

Németh Karoly

Kald, 1859. /6zv. Németh Janosné/

A tejkezeldi tanfolyamot allami 6sztondijjal végezte.
Ideje: 1894 januar 15—majus 31.

Téth Karoly

Kald, 1874. /6zv. Téth Janosné/

A tejkezeloi tanfolyamot allami 6sztondijjal végezte.
Ideje: 1894. januar 15—majus 31.



Kaldi Diakok Pusztalancon

Sebestyén Janos

Kald, 1865. /Sebestyén Istvan/

A tejkezeld tanfolyamot dllami 6sztondijjal végezte.
Ideje: 1895. augusztus 6—december 31.

Tima Gergely

Kald, 1863. /Tima Janos/

A tejkezeldi tanfolyamot allami 8sztondijjal végezte.
Ideje: 1895. augusztus 6—december 31.

Németh Ferenc

Kald, 1876. /Németh Jozsef/

A tejkezel6i tanfolyamot allami 6sztondijjal végezte.
Ideje: 1896. januar 15—maéjus 31.

Késdbb vajmesteri képesitést szerzett ugyanitt,

Tomboly Lajos

Kald, 1879. /Témbdly Jozset/

A tejkezel6i tanfolyamot dllami 6sztondijjal végezte.
Ideje: 1898. augusztus 20—1899. januar 14.

Horvath Joézsef

Kald, 1862. /Horvath Jozsef/

A tejkezeldi tanfolyamot allami 6sztondijjal végezte.
Ideje:1899. januar 15—méjus 31.

Szab6 Marton

Kald, 1877. /Szabé Marton/

A tejkezeldi tanfolyamot allami 6szténdijjal végezte.

[deje:1900. januar 15—majus 31.

»Az 1913, évi februar ho 1-t6l aprilis hé 31-ig tartott ellenérzo egyesiilet
ellenoroket kiképezo tanfolyamon a vizsgalo bizottsag szorgalmat
IGEN JONAK, munkaképességét TELJESEN MEGFELELONEK talalta.
A szarvasmarha ellendrzo egyesiiletek ellenori teenddinek ellatasara
IGEN ALKALMASNAK bizonyult.”



Kaldi Diakok Pusztalancon

Tomboly Jozsef

Kald, 1881. /Tomboly Jozsef/

A tejkezeldi tanfolyamot allami 6sztondijjal végezte.
Ideje: 1900. januar 15—majus 31.

Pollak Antal

Kald, 1880. /Pollak Jozsef/

A tejkezel6i tanfolyamot 4llami 6szténdijjal végezte.
Ideje: 1900. augusztus 6—december 3 1.

Jankovics Marton

Kald, 1890. /Jankovics Istvan/

Iskolai eloképzettsége: Tejmunkasképzo iskola Kisbér.

A tejkezel6i tanfolyamot, mint vajmester dllami 6sztondijjal végezte.
Ideje: 1909. szeptember 15--1910. augusztus 15.

Az oktatas ekkor mar 1 éves volt.

A diakok mindositése:

Az osztalykdnyvekbdl latszott, hogy mindenki komolyan vette a tanuldast.

A vizsgakon fokeént jo €s jeles érdemjegyeket kaptak. A kielégitd nagyon kevés
volt.

A gyakorlati minésités: mindenkinek igen buzgo, tigyes.

Erkdlesi magaviselet: mindenkinek dicséretes.

Hozz4 kell tennem, hogy ennek az ellenkezdje kizarassal jart volna.

Kaldiaknal ilyenre nem keriilt sor, de a 20 év osztalykonyvét atnézve egyébként
is csak 5 — 6 {0 lemorzsolddassal talalkoztam.



A kit! Lehet, hogy ez is feladja.



Vidéki Diakok Pusztalancon

Itt a felsorolas korantsem teljes, de ad némi képet arrdl, hogy milyen
népszeri volt ez az iskola.

Tako Istvan
Duka, 1881.

Hajdu Istvan
Petrovoszell6 /Bacs-Bodrog megye/

Pécz Kalman
Kissomlyo, 1877.

Székely Janos
Bodorfa, 1863.

Krajear Ferenc
Répceszentgyorgy, 1872.

Kozma Lajos
Kéamon, 1874.

Varga Jozsef
Nagy-Kocsk, 1876.

Zseli Istvan
Borgata, 1867.

Lorincz Jozsef
1866. lakik Miskén

Ferenczy Istvan
Rigéacs, 1876.

Koleszar Karoly
Nagy-Sitke, 1875.

Pordan Jozsef
Kocesk, 1874.

Szombath Istvan
Miske, 1875.



Vidéki Diakok Pusztalancon

Samu Ferenc
Borgata, 1872.
O a kivétel, aki erdsiti a szabalyt, mert idokozben kilépett!

Tancos Sandor
Széplak, 1870.
Liener N. mikosdi uradalma altal tanittatva.

Szedlak Gyorgy
Fels6-Vis6 /Maramaros megye/, 1883.

Steigmiiller Maria okleveles tanitono
Debrecen, 1868.

Szekér Istvan
Urai-Ujfalu, 1851.

Bognar Janos
Kis-Somlyo, 1863.

Varga Istvan
Széplak, 1862.

Horvath Gyula
Széplak, 1870.

Mészaros Dezso
Magyardvar, 1889.
Az elso képesitést az 1909/10. tanévben, mint vajmester szerezte.
Masodik tanfolyam, mely az ellenérok kiképeztetése volt, 1912. februar 8-tol
marcius 21-ig tartott.
,» Vizsgabizottsag szorgalmat jonak, munkaképességét teljesen megfelelonek
talalta. A szarvasmarha ellendrz6 egyesiileti ellendri teenddk ellatdsara igen
alkalmasnak bizonyult.

Lanczpuszta, 1912. évi marcius ho 21-én.

Papp Géza
Hidalmas /Kolozs megye/, 1877. Lakik: Kolozsvar
Iskolai eloképzettsége: Gazdasagi Akadémia, Kolozsvar.



Vidéki Diakok Pusztalancon

Benedekffi Samu

Rugonfalva /Udvarhely megye/, 1883.

Eloképzettsége: Kolozsvari Gazdasdgi Tanintézet.

, Eszrevétel: mint tej gazdasagi iizletvezet mindenkinek ajanltatik.

A nagyméltésagu Miniszter Ur majus 27-én kelt 46803 IX-B Sz.
magasrendelete alapjan az allattenyésztés és allategészségiigyi targyakbol valo
vizsgazas aldl felmentetett.

A nevezett, mint az iskola segédtanitéja végezte a tanfolyamot az
1907/1908-as tanévben.”

Benedekffi Simuel késobb az iskola igazgatdja lett!

Racz Laszlo
Szeleste, 1884.

Topler Erné
Lenti, 1887.

Ifj. Topler Karoly
Lenti, 1886

Paszthory Jozsef
Sarvar, 1887.

Gyorpal Ferenc

Csikesicso, 1892.

Gazdasagi eloképzettsége: Csikszeredai M. Kir. Foldmiives Iskola.

A kezel6i tanfolyamot, mint vajmester allami 6sztondijjal végezte az
1910/1911-es tanévben.



A tejgazdasagi szakiskola tanuléi ,,egyenruhaban.”
Remélem, egyszer majd olyan képhez is hozzajutok, amelyiken
felismerhetok az emberek.

A tanulokat igen szigoru nevelésben részesitették. Igaz, hogy keményen kellett
nekik dolgozni és tanulni, de ehhez minden biztositva is volt.

Az oktatasrol mar volt sz6. Az ellatasuk is nagyon megfeleld volt. Minden
tanulo kapott 1 4gyat, 2 db pokrécot, 1 db 16sz6rparnat, 1 db szalmazsakot
(az lizletvezet6i hallgaték matracot ).

Az élelmezésiik izletes és boséges volt. Az iizletvezetdi és a tejkezeldi szak
étrendje eltérd volt, de a koltségtéritésiik is jelentdsen kiilénbozott.

A tanulok koziil az igazgat6 egy-egy hetest kijeldlt, akik a lakoszobakban a
rendrdl gondoskodtak, és mint az igazgaté megbizottjai, feladatuk teljesitésében
a tobbiek folott rendelkezési joggal birtak.

A kastély bal szarnydban volt az uradalmi intéz6 és az igazgat6 kiilon-kiilon
bejarata lakasa.



Napirendjiik nagyon kotott volt. Ezt megkovetelte a komoly
tananyag.

Télen:

- Folkelés 4,30 orakor (a hetes az igazgato altal meghatarozott idében)

- 5 - 7 6raig munka a tehénistalloban, sertésistalloban és a tejgazdasagi
tizlethelyiségekben

-7-7,30 oraig reggeli

- 7,30— 12 draig munka a tejgazdasagi lizlethelyiségekben és az istallokban

- 12 -13 oraig ebéd

- 13 -14 6raig pihend

- 14 -16 oraig tanulas

- 16 -18 oraig munka a tejgazdasagi tizlethelyiségekben és az istallokban

- 18 —19,30 oraig elméleti oktatas (masfél ora egy ilyen nap utan!)

- 19,30 — 20 6raig vacsora

- 20 — 21,30 oraig tanulas

- 21,30 orakor lefekvés (valoszinii, hogy nagyon jol esett nekik a 8 és fél

orai fizikai munka és 1 és fél 6rai elméleti oktatas utan!)

Nyaron:

- Folkelés 3,30 érakor ( a hetes ugyanigy mint télen)

- 4 — 7 oraig munka a tehénistalloban, sertésistilloban és a tejgazdasagi
Uzlethelyiségekben

- 7—17,30 oraig reggeli

- 7,30 — 12 6raig munka az istallékban és a tejgazdasagi tizlethelyiségekben

- 12 — 13 o6raig ebéd

- 13 — 14,30 6raig pihend

- 14,30 — 16,30 ¢6raig tanulas

- 16,30 — 17 Oraig uzsonna

- 17 - 18,30 oraig munka az istallokban és a tejgazdasagi tizlethelyiségekben

- 18,30 — 20 doraig elméleti oktatas (reggel 3 6ra 30 perckor keltek!)

- 20 — 20,30 oraig vacsora

- 20,30 — 21,30 6raig tanulas

- 21,30 orakor lefekvés

Biiszkék lehetiink azokra az elodeinkre, akik itt helytalltak.
Kutatasaim soran nagyon sok olyan kaldi emberrel talalkoztam, akik a
PELDAKEPEINK lehetnének!



Nagy banatom, hogy mar nem talilkozhattam olyan emberrel, aki latta
is itt a diakokat. Szivesen id6zhettek az akkori gyonyori parkban, ami
még az 1960-as években is nagyon szép volt. De rendezett és viragos volt a
lakok koérnyezete is. Kiss Lajos Bacsi telepvezeté még udvarost is kijelolt.

AKkKkoriban mar gyakran cserélodtek a lakok, és bizony nem mindenkinek
volt erdssége a rend, de Porge Bacsi intézkedett. Kar, hogy mar ez is a
milté.




ETLAP

a sarvari m. kir. tejgazdasagi szakiskola iizletvezetoi
tanfolyamanak hallgatéi részere

Hap Reggeli Ebéd Vacsora
Vasarnap Leves rizzsel Culyés burgonyaval
Marhahus martassal Palacsinta
Borjusiilt
ElesztGs reszta
Hatfo Bableves
Lében sult Vadasz-szelet
Dios metélt
lLedd Husleves tésztaval Spékelt szelet
Marhahas martassal burgonyaval
Almas rétes
szerda Husleves arpakasaval  Porkolt csirke
Borsofézelék fott galuskaval
_ htssal
_ ‘% Sertéssiilt
Csiitortok 9 Rantott leves tésztaval Tokany
B Kaposztaf6zelék tarhonyaval
o) hissal
‘E Eleszt0s tészia
Péentek Burgonyaleves Parolt hus
Taros galuska burgonyaval
Vagdalt hus
Szombat Husleves tésztaval Sertés-kotlet

Marhahus martassal
Csaszarmorzsa

kaposztasalataval




ETLAP

a sarvari m. kir. tejgazdasagi szakiskola
kezeldi tanfolyamanak tanuldi részére

Nap Reggeli Ebéd Vacsora
Vasarnap Leves rizzsel Gulyas burgonyaval
Marhahus martéssal
Eleszt(s tészta
Hétfé Bableves Kaposzta
Turds metéit sertéshussal
Kedd Husleves tésztaval Babfozelek
% Kelkaposzta szalonnaval
2 fott hussal
@
Szerda - Hasleves arpakasaval Kaposztas tészta
= Borsofézelék
b fott hussal
Csiitortok Rantottleves tésztaval Rakott burgonya
Kaposzta fott hissal
Péntek Burgonyaleves Parolt hus
Turds galuska
Szombat Husleves tesztaval Burgonya
Lencsefozelék szalonnaval

fott hussal




A magtar még igy is szép. Nagyon kedves mindenkihez, az ajtoi barki el6tt
»nyitva allnak.”
2018. marcius 12 —n ilyen szép felvételt lehetett késziteni Pusztalancon.



Az itt kovetkezo két meghivobol lathatd, hogy azért szorakozasra is volt mod.
A minoségrol a meghivok tartalmabdl lehet kovetkeztetni. Igaz, hogy ez mar
a 2 éves képzési idoszak alatt tortént, amikor a felvétel 4 kozépiskolai
eloképzettséghez volt kétve, de a szinvonal - a szervezoket, a szereplOket és
a musort nézve — csodalatos.

Ugyanez elmondhaté a meghivok megfogalmazasarol és kivitelezésérol is.
Sok szereploé megérdemelné, hogy ne menjen feledésbe a neve!
De ez mar egy masik feladat!
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MEGHIVO.

A sarvari m. kir. mezégazdaséagi tejipari szakiskola
IFJUSAGI ONKEPZO ES SEGELYZO EGYESULETE
folyé évi junius ho 10-én (vasarnap)
segélyz6 egyesiilete javara

MOKEDVELO ELOADASSAL

EGYBEKOTOTT

TANCMULATSAGOT

———  RENDEZ ——— |
PUSZTALANCON a szakiskola 6sszes helyiségeiben,

melyre cimzett urat és b. csaladjat tisztelettel meghivija a RendezGség.

A

Belépddij : Fentartotthely 2 P, | hely 1 P 50 filler, 1. hely 1 P,
allohely 50 fillér. 5> Csak a tancon résztvevdoknek 80 fillér.

Feliilfizetéseket tekintettel a jotékony célra koszoénettel fogadunk.

Kezdete fél 20 orakor. =

A zenét elsérangu ciganybanda szolgaltatja. =¥ Hideg és meleg
ételekrél, italrol Sziits Ferenc kaldi vendéglés gondoskodik.

TANC'REGGELIG!

Mdasor a tuloldalon.
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VIGALMI BIZOTTSAG:

VEDNOKSEG:
Dr. Mar6thy Laszlo Masdth Mihaly Dr, Polczer Dezs6
nyug. f6ispdn, i6ldbirtokos gazd. fétandcsos, urad. joszdgigazgato ioszolgabird
“hirke Jeno Giéyer Endre Virdgh Miklos Kotzmann Rezsé
rad. iGszamtarto kereskedo plébanos urad. f6intézé
Szent-Kiraly Kédlman Borondy Lajos Dr. Kiss Rezsé Benedekffy Samuel
iojegyzo urad. foerdémérndk kororvos idldmivesisholai jgazpaté
PENZTARNOKOK : CIGANYBIRO : SUGO :
iagar Anrtal Kett Adam Iancsis Ferenc Uray Bela

RENDEZOSEG:
Fehér Zsigmond

ifj. elnok
Aigner Laszlo Haldsz Janos Demeter Géza
Fonyi Odon llling Béla Gombos Rezsé
Muthacsek Mihaly Fodor Jénos - Hermann Erné
Mudri Antal Hiibner Ire Tamasi Istvan
Berecz Zoltan Molndr Andras Toth Sdndor

Demény Jen6 Szentmartoni L.
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1. Magyar notak: 7. Férfi ének:
Frater Lérdnt: Mit susog a fehér akéc... i Holdvilagos nyari este. ..
Baldzs Arpdd: Mit keres a temetében... Népdal: ! Menyecske lett...
Baldzs Arpad: Megérett mar a cseresznye. | Roka koma...
Enekli: Fényi lluska. [Cnekli. Tancsics Ferenc. Kiséri: Foi
Zongoran kiséri: Aigner Laszlo. Odon. Zongoran kiséri: Aigner Laszlo.
2. Parjelenet: 8. Bohozat:
Suchy Arpad: Naszuton. Csupko6 Lajos: Jean, Jean.
Papp Jolanka és Szentmartoni Lészlo. Fonyi lluska Papp Jolanka
Tamdsi Istvan Hiibner Imre

3. Monolog :
Suchy Arpad: Parbaj. Fodor Janos.

Mohacsek Mihaly.

: 9. Ma otak :
4, Magyar notak: e HE

: o PRI o A I Tudom hogy mast szeretsz. ..
Murgécs Kaiman: Galamb jatszik a parjaval. lgﬂuf_ Bidd mélyén. . .
Murgdcs Kalmén: Gélya madar. .. Laszi6 : l Secin, KISESSTONY o«
—Varady Aladdr: Piszok néta... A Enekli: Fényi llusgka
Gitar kisérettel énekli : Aigner Laszlo. Zongorén kiséri: a szerzo. -

5. Bohozat:

- 10. Monolog :
Suchy Arpdd: Samuka a moziban.

Csupké Lajos: En ugyan j6l bevésérolta

Mudri Antal Tancsics Ferenc - :
Hiibner [mre Fényi Odon ~Molndr Andrds.
6. Falusi jelenet: 11. Szavalat:
Pavkov Pal: Borura derii. Hangay Sandor: El a magyarsag.
Szedlak Margitka Fehér Zsigmond. Mudri Antal.

12. Irredenta dalok:

. Farkas Kalmdén: Hires notas Csikorszagba . ..
Murgédcs Kdlmdn: A kassai démon...
Mihalik Dezso : Krasznahorka vara ...

Enekli: Fonyi Iuska.
Zongoran kiséri: Aigner Laszlo.

Conferal: Aigner Laci.




MEGHIVO.

AR PUSZTALANCI M. KIR. MEZOGAZDASAG! TEJIPARI SZAK-

iskoLA ONKEPZO ES SEGELYZO EGYESULETE

sajat kényvtara javara 1929. EVI JUNIUS HO 16-AN (vasarnap)
AZ INTEZET HELYSEGEIBEN

TANCCAL

EGYBEKOTOTT -

SZINELOADAST

rendez, melyre k;vui cimzett Y% ¢s b. csaladjat

tisztelettel meghivja a RENDEZOSEG.
<FB=
KEZDETE DELUTAN 5 ORAKOR.

Belépddij: |. hely 1 pengdé 50 fillér, Il. hely 1 pengd, allo- és
gyermekjegy 50 fillér. Csak a tancra 80 fillér.

Feliilfizetéseket tekintettel a jotékony célra kdszénettel vessziik.

ELOADAS UTAN TANC REGGELIG!

Az ejfeli sziinetben fényes kabaré mdsor.

A zenét els6rangu ciganybanda szolgaltatja.

Hideg és meleg ételekrél SZUTS FERENC kaldi vendéglés gondoskodik.

Misor a tuloldalon.




VIGALMI BIZOTTSAG:

FOVEDNOK :
Benedekffi Samuel
igazgaté.
VEDNOKOK :
Varga Géza Kopernicky Istvan Wadovits Miklés
gazd. tandr. ' gazd. tanér. g. gyakornok.
FORENDEZO :
Fényi OdC)n
. f6tanito, - N
PENZTARNOKOK : CIGANYBIRO : SUGO :
Fekete Karoly, Muranyi Bertalan  Aigner Lészlo Hermann Erné
RENDEZOSEG :
Aigner LaszIl6 Gulya Jozsef Murényi Bertalan
Fehér Jozsef Halasz Janos Nagy Mihaly
Fekete Karoly Hermann Erné Székely Kélmén
Forgach Lajos Horvédth Jozsef Szigeti Janos
Fiizessy Imre Melcsék Lajos Ujhelyi Jozsef
Gallubich Jozsef Mike Kaéroly Vesztergombi Mihaly
Gaspar Laszlo Moricz Jené Voesei Istvan -

Gliick Ferenc
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SZINRE KERUL:

[GLOI DIAKOK

Diakiorténet 4 felvonasban dalokkal.

SZERFPLOK :

Tircsék tanar ur ... Forgach Lajos Igazgato .- Fehér Jozsef
Leanya, Evike -.. Fényi Iluska Kostrapszky alogikatanar Nagy Mihaly
Petky Janos csongradi Kern, a Jatin nyelv tanar Fiizessy Mihaly

polgarmester __. Mike Karoly Stiasnya, a magy. nyelv t. Gallubich Jozsef
Fia, Pali S --. Géspar Laszlé Simék, pedellus ... Melcsék Lajos
Holéczy Pistal Aigner Laszl6 Csapos legény --- Vocsei Istvan
Kudelka Téni ; didkok Hal4sz Jénos , Rendez6 . .-- MuréanyiBertalan
Szidor Akos | < DHedeg Ky Bakter s - X

~——Odrobina Janos, koresm. 'Glﬁck}Ferep{é-- o : :

Torténik Iglon az 1900. években, az 1. felvonas a »Didktanyan“, a II. a ,Kékgolyo“-
ban, IIl. a tanari szobaban, a IV. a majalison 10 évvel késébb.

LIEE)

KABARE MUSOR :

1. Enekel: Fényi lluska 3. Enekel: Aigner Lészlo

2 Végklmerillesig . e 4 Ferj és agg]egeny

Tanar avt -.. Forgach Lajos Szigeti Jinos, Fehér Jozsef
Giimé - -.. Fiizessy lmre .

Tanulé s .. Gallubich Jozsef 5. Enekel : Gliick Ferenc

Konferdl : Aigner Laszl6
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1929-ben szomoru hirt kaptak a szakiskolasok és a pusztalanciak.
Megsziiletett a dontés az iskola Csermajorba torténo athelyezésérol. Ennek
oka a miniszteri leiratbol pontosan nem deriil ki. Takacs Feri Bacsi és
Mariska Néni ugy hallottak a régi pusztalanci lakosokt6l (mivel 6k még
akkor nem éltek ott), hogy az iskola a mitkodéséhez a kastély mogotti
foldteriiletet meg akarta vasarolni és ennek meghitsulasa vezetett

ahhoz, hogy a szerzédést nem hosszabbitottak meg.

Idézet az 1929 junius 13-an kelt 65.710/IX.1. szama Magyar
Kiralyi Foldmiivelésiigyi Miniszteri leiratbol, amely rendelkezett
a pusztalanci szakiskola Csermajorba torténé athelyezésérol:

A fennhatésagom alatt all6 pusztalanci M. Kir. Mezdgazdasagi
Tejipari Szakiskola elhelyezése ligyében a bajor kiralyi hercegi
uradalommal k&tott haszonbérleti szerzodés folyd évi junius ho
végével lejar s azt nem is szandékozom meghosszabbitani, miutan a
tejipari szakiskoldnak Csermajorba valo athelyezését hataroztam el.

A Mezbgazdasagi Tejipari Szakiskoldnak atkolt6zkodése azonban
épitkezési €s felszerelési munkalatok teljesitésétdl vannak fliggdveé
téve, melyek julius ho 1-ig valé elvégzése tobb felmeriilt nehézség
folytan nem biztosithato.

Felkérem ennek folytan Méltosagodat, sziveskedjék Ferenc bajor
kir. herceg fenségének bejelenteni az iskola atkoltozkodését és
egyuttal hozzéjarulasat kérni, hogy az iskola az atkolt6zkodés
elofeltételeinek biztositasdig, ami oktober végére vehetd kilatasba, az
eddigi feltételek mellet még Pusztalancon maradhasson.

Eljarasanak eredményérdl sziveskedjék engem értesiteni.

Kelt, Budapest, 1929. évi janius 13.
To6th s.k. allamtitkar
M.Kir. Foldmiivelési Minisztérium

Az 4llamtitkdr Or a minisztériumi leiratot Méltosagos Masath
Mihdly, m. kir. gazdaségi fétanacsos urnak, Ferenc bajor kiralyi
herceg fenség sarvari uradalmanak joszagigazgatdjahoz cimezte.



Felhasznalt forrasok:

1. Somogy I. (1989): Lancpuszta Csermajor 1889 1989. Csermajor
Ujhelyi I. élelmiszeripari tejipari szakkozép és szakmunkas képz6
Intézet, Csermajor 1989.

2. Vas Megyei Levéltar Szombathely.

3. 6zv. Horvath Gyorgyné Takéacs Maria volt pusztalanci lakos szobeli kozlése.

4. Takécs Ferenc volt pusztalanci lakos kozlése.

5. Kozmané Szedlédk Eva néhai Pintér Ferenc pusztalanci sajtmester
dédunokaja szébeli kozlése.

6. SARVAR TORTENETE - MAGYAR MILLENNIUM 2000



Most szeretném bemutatni azokat a esodalatos embereket, akik segitettek
nekem a pusztalanci iskola térténetének a feldolgozasaban.

Ozv.Horvith Gydrgyné Takacs Maria, amikor még Pusztaldncon
laktak. A szakiskola miikddése idejében még nem ott éltek, de a régebbi
lakoktol sok mindent megtudott.

Takacs Ferenc Mariska néni testvére, szintén mint pusztalinci lakos. O is
az ott lakoktol értesiilt a szakiskolarol.

Pintér Jozsef sajtmesterrdl (1874-1955) sajnos, egyenlére nincs
fénykép, de a Dédunokanak a csaldd sokat mesélt Réla és csaladjarol.
Nyolc gyermekiik volt, a cselédhézban laktak, de nem éltek rosszul.

Még azt is megengedhették maguknak, hogy a porkélt szemeskavét Bécsbol
hozassék, amib6l az Edesanya reggelente a tejeskavét készitette a csaladnak.
Az iskola megbecsiilte a dolgozoit. Mikor Pintér Jézsefnek vakbél gyulladasa
volt, hintén széllitottak a sarvari vasttallomasra és onnan vonattal Budapestre
a kérhazba. Miutén felépiilt a miitétbél, egy kis idére Budapesten maradt az
ott €16 fianal. Otthon sokszor elmesélte, hogy latta Fedak Sarit a Kiraly
Szinhazban Kukorica Jancsiként.

Szedlak Evike a Dédunoka, akinek sokat meséltek. A nagysziil6knél
gyakran volt Pusztalancon.

Kozméné Szedldk Eva, aki nekem mesélt sokat. Téle kaptam a
meghivokat és sok fényképet.

Csagoly Janos a férjem, aki mindenben segitett nekem és végig tiirelmes
volt.

Beszterczey Eva kozépiskolas osztalytirsném, aki Csermajorban élt.

r

Edesapja, Beszterczey Laszlé az odakoltozott szakiskola tanara volt 29 évig.



Ozv.Horvith Gybrgyné Takédcs Maria




Takacs Ferenc




Pintér Jozsef sajtmester felesége gyermekeivel




Szedlak Evike




Kozma Ferencné Szedlik Eva




Csagoly Janos




Csagolyné Matics Edit és Beszterczey Eva




Szemben a magtar dacol az idovel. Szegény épiilet mar annyi tevékenységet
kiszolgalt és most mégis magara hagytak. Hatul latszik a — kiviilrél —
nagyon mutatos loistallo.

A parkban még van néhany szép fa a kedvenc platanfamon kiviil, de
meddig?

De amig ilyen szép kék az ég, addig bizakodjunk és emlékezziink!




